Terrine de foie gras, confiture d'oignons au miel et vinaigre
balsamique :97 € le kg
Gelée de lapereau au foie gras :39 € le kg
Assortiment de verrines (6 par personne) : 10 € par pers.
*foie gras confiture d'oignons au porto
*gelée de homard et légumes
*tartare de saumon
*nage d'huitres au vin blanc
*tarama spaghetti de courgette
*salade de fruits de mer

Papillote de poissons de mer au safran et petits léegumes : 16 €
Demi homard roti au beurre demi sel et anis étoilé : 22 €

Tourte feuilletée de ris de veau et cepes : 14 €
Volaille de Bresse a la creme de truffe : 14 €

Buche framboise et marron glacé :17 € pour 6 pers.
Gdteau au chocolat, croustillant praliné : 16 € pour 6 pers.
Tarte tiede au chocolat coulant amer: 6 €
Assortiment de verrines (6 par personne) : 10 €
*baba au rhum
*salade d'orange au pain d'épice
*tiramisu
*compote d'ananas et crumble
*mousse au chocolat, banane
*creme de citron au mascarpone
Assortiment de macarons (trois parfums) :
13 € la boite de 12
7 € la boite de 6
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